Vinha dos Pardais Tinto 2021 YMalsan

Quinta do Piloto DUV

Regido, Pais: Peninsula Setubal, Portugal
Classificagdo legal: |.G. Peninsula de Setubal (Vinho Regional)
Uvas: alicante bouschet, touriga nacional, syrah, castelao

Alcool: 14%

Amadurecimento: 12 meses em barricas de carvalho francés e 24
meses em garrafa

Caracteristicas: cor profunda, intensa. Aromas de frutas de bosque,
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Harmonizagao: cozidos de sabor intenso a base de carnes vermelhas,
costela bovina na brasa, embutidos defumados

Temperatura: servir a 16°C

Outras informacgoes
Produtor: a Quinta do Piloto esta localizada na Serra do Louro, na regido de Palmela e pertence a uma
das familias mais antigas dessa regido, a Familia Cardoso, com tradicdo vitivinicola desde o inicio do século
XX. Humberto Cardoso foi o fundador desta casa e, atualmente é a 42 geracao que assegura e lidera os
destinos da empresa. Vinha dos Pardais é um vinho elaborado a partir de uvas produzidas em uma
peguena vinha conhecida por atrair bandos desses passaros que vém a procura das uvas mais doces da
regiao.

Clima: clima mediterranico, com tempo quente e seco no verao, e relativamente frio e chuvoso no
inverno

Solo: terrenos arenosos

Viticultura: vinha situada na Herdade de Agualva, pertencente a familia desde o tempo do fundador
Humberto Cardoso. Colheita efetuada na 22 semana de setembro.

Vinificagao: fermentado em lagares com pisas mecanicas.
Analises: 2 g/| actcar residual

Guarda: 5 anos



