
Lulu Le Français Tinto 2021  

LGI  Wines  
 
 
 

Região, País: Languedoc-Roussillon, França  

Classificação legal: IGP Pays d'Oc (Indication géographique   
protégée)  

Uvas: 100%  cabernet  sauvignon  

Álcool: 13,5%  

Amadurecimento:  carvalho  francês  para   uma   pequena   parte   do  
vinho  

Características: cor rubi, profunda e  intensa. Aromas de  groselha   
negra madura,  amora,  compota de a ta de a ta de ameixa  e sutis  notas d
e  carvalho.   
Na  boca  é  generoso e  estruturado com sensações de  café  no final.  

Harmonização: carnes defumadas,  magret de  pato,  Pasta alla Norma  

Temperatura: servir a 16°C  
 
 
 
 

Outras  informações  

 
 

Produtor: a  LGI W I Wines foi  criada  em 1999,  em Carcassonne,  no coração do Languedoc em uma  das  
maiores regiões produtoras de  vinho do mundo. A . A incrível  diversidade  de  climas e  terroirs  juntamente  
a   
uma  ampla g la gama  de  uvas locais e  internacionais resultam em um rico painel  de  diferentes estilos de   
vinho que  agradam aos mais exigentes paladares,  somando-se  a  tradição local às al às mais modernas  
técnicas de  vinificação.  

Lulu é  fruto do seco e  ensolarado clima  mediterrâneo,  do mar,  que  acaricia as vinhas com seus  ventos  
envolventes. Lulu é  a  mais pura  expressão da  arte de  viver! Relaxe  e divirta-se!   

Clima: clima  mediterrânico,  com verões quentes e  secos equilibrados pela  umidade  e  temperaturas  
frescas trazidas pela  Montagne  Noire.  

Solo: socalcos pedregosos,  com subsolo arenoso e  calcário  

Viticultura: grande  variedade  de  áreas vitícolas que  criam uma  expressão única para  esse  Cabernet   
Sauvignon.  As uvas são provenientes de  terroirs que  se  estendem ao longo dos sopés da  Montagne Noire.  

Vinificação: desengace  e  esmagamento das uvas, maceração durante  duas semanas em tanques de  
concreto. U . Uma  pequena p ena parte do vinho é amadurecido em carvalho francês de  média tosta.  

Guarda: 8 anos (desde que armazenado corretamente). 


